
蘭蘭酒家特製チャイニーズオードブル

天使の海老と冬筍、岩海苔の山椒塩炒め

黒豚入りふかひれの酸辣スープ

北京ダック

上海蟹のミソと京生湯葉、鮑の煮込み

牛カルビのオリーブ醤炒め〜季節野菜添え

土鍋入り四川麻婆豆腐とご飯

デザートプレート

中国銘茶

¥ 10,000プラン
2019〜20年忘年会・新年会

蘭蘭酒家特製チャイニーズオードブル

天使の海老と牡蠣、百合根の香港風金沙炒め

上海蟹のミソとふかひれの姿土鍋煮（お一人様1枚）

北京ダック

くまもとあか牛 ヒレ肉の炒め〜季節野菜添え

鮑とナマコ、下仁田葱の上海風醤油煮込み

名古屋コーチンと九条葱の白湯土鍋煮込みそば

デザートプレート

中国銘茶

2019〜20年忘年会・新年会

¥ 12,000プラン

三種のチャイニーズオードブル

海老と百合根のXO醤炒め

 牛カルビの旨辛みそ炒め〜サンチュ添え

蘭蘭酒家特製 黒豚焼餃子

美桜鶏使用 四川風鶏肉の唐揚げ

本場上海風炒め焼きそば

特製杏仁豆腐

¥ 4,000プラン
2019〜20年忘年会・新年会

四種のチャイニーズオードブル

干し貝柱と地鶏入りふかひれスープ

冬筍と岩海苔の香り炒め

海老と蓮根、牛蒡の四川風ピリ辛炒め

蘭蘭酒家特製 黒豚焼餃子

四川ダックと塩漬け魚の香り炒め〜クレープ添え

土鍋入り四川麻婆豆腐とご飯

特製杏仁豆腐

¥ 5,000プラン
2019〜20年忘年会・新年会

四種のチャイニーズオードブル

蟹肉入りふかひれの翡翠スープ

天使の海老と蓮根、牛蒡のピリ辛豆鼓炒め

北京ダック

上海蟹のミソ入り小籠包と蘭蘭酒家特製 黒豚焼餃子

本場上海風 黒酢の酢豚〜里芋と葱の香り煮添え

土鍋入り四川麻婆豆腐とご飯

マンゴー杏仁豆腐と胡麻団子

¥ 7,000プラン
2019〜20年忘年会・新年会

※価格には全て消費税（10%）が含まれています。ディナータイムご利用時は、別途サービス料（5%）を頂戴します。

※飲み放題プラスは、ご予約のお時間から2時間制・30分前ラストオーダーとさせていただきます。

※忘年会・新年会メニューは6名様以上のご利用に限らせて頂きます。2〜5名様でのご利用は、季節のコースをご利用下さい。

※忘年会・新年会メニューは12月1日〜1月31日までの期間限定要予約コースです。

飲み放題プラス +2,000円お得
な

オプ
ショ
ン

ご予約の時刻から2時間の飲み放題セットで、
後精算の心配がない“幹事様楽々”のオプ
ションです。

飲み放題対象ドリンク

◆ 紹興酒　◆ 中国酒　◆ ビール
◆ グラスワイン　◆ 日本酒
◆ 焼酎　◆ 梅酒　◆ サワー各種
◆ ハイボール
◆ ノンアルコールビール
◆ ソフトドリンク

一部対象外の酒類がございます。詳細はお問い合せ下さい。

［税込/サ別］

［税込/サ別］

［税込/サ別］

［税込/サ別］

［税込/サ別］

［税込/サ別］


